BUFFET MENUS (P
FropLers Irise Pus :.

Frrrzearricks Irisa Pus @

Erleben Sie
unsere Spezialitdten!

Hier baben wir bereits
verschiedene abwecbs[ungsveicbe Buﬂets
iiv Sie ausgesucht!

Fiiy Reservierungen und weitere Informationen
iber indiviouelle Menis kontaktieren Sie bitte divekt
Patrick Hunt unter: o171 - 23 62 251

Thy Team Oer Trish Pubs
Moers & Essen

The Fiodlers Trish Pub Fw’tzpatricks - Iw’sb Pub
Am Kastell 1 - 47441 Moers Giradet Str. 2 - 45131 Essen
Tel.: 02841 / 178 858 Tel.: 0201 /798 88 77
Fax: 02841/ 178 857 Fax: 0201 /7 98 88 76
www.fiddlers-moers.com www.fritzpatricks.com
info@fiddlers-moers.com info@fritzpatricks.com




FippLers IrisH Pus

Mumnster Menm b so eersonen

Bread & Butter Basket:

Auswahl zwischen hausgemachten irischen Brot & frisch gebackenen Brétchen
Hausgemachte Tagesuppe mit knusprigen Croutons

.
AN

Mixed Leaf-Salad
hausgemachter Kartoffel-Salat,
bunter Reis-Salat
Salat mit Kirsch-Tomaten & Feta,
Penne Pasta-Salat

Finger Fooo:

Chicken Wings
BBQ Spareribs
Onion Rings
Calamiari Rings,
Garlic Bread, serviert mit ,Selection of Dips & Sauces”
Currywurst & Pommes

Main Course:

Vegetarisches Gericht des Tages
Asian Chicken mit Soja & Honig
Schweinemedaillons in einer Cider- & Zwiebel-Sauce

Alle Hauptgerichte werden serviert mit Kartoffeln und Gemiise

.
MM ...

Apfel-Strudel mit Vanillesauce

ab 25 €
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Connaugbt Menu b o rersonen

Bread Basket:

Auswahl zwischen hausgemachten irischen Brot & frisch gebackenen Brotchen
Hausgemachte Tagesuppe mit knusprigen Croutons

.
AN

Mixed Leaf-Salad
hausgemachter Kartoffel-Salat
bunter Reis-Salat
Salat mit Kirsch-Tomaten & Feta
Penne Pasta-Salat
Melonencarpaccio mit Parma Schinken

Anti-Pasta:
AN
Bruschetta mit Tomaten & Basilikum
gemischte Oliven und mediterranes Grill-Gemiise
Tomaten & Mozarella mit Balsamico
Italienische Schinken und Wurst Platte

Finger Fooo:

Chicken Wings
BBQ Spareribs
Onion Rings
Calamiari Rings
Garlic Bread
serviert mit ,,Selection of Dips & Sauces”
Currywurst & Pommes

Main Course:

vegetarisches Gericht des Tages
Schweinemedaillons in einer Cider- & Zwiebel-Sauce
Hanchenbrustfilet mit Knoblauch,
Champignons und Chardonnay-Sauce
Alle Hauptgerichte werden serviert mit Kartoffeln und Gemise

AN ...

Apfel-Strudel mit Vanillesauce

ab 25 €
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DB[MDCB U[SEBV MBHM ab 30 Personen

Bread Basket:

Auswahl zwischen hausgemachten irischen Brot & frisch gebackenen Brotchen
Hausgemachte Tagesuppe mit knusprigen Croutons

“Seafood Delight:

Ganzer Lachs mit Muscheln & Garnelen, serviert mit Dill-Sauce, Cocktail-Sauce & Zitronen

AN

Mixed Leaf-Salad,
hausgemachter Kartoffel-Salat,
bunter Reis-Salat,

Salat mit Kirsch-Tomaten & Feta,
Penne Pasta-Salat,
Melonencarpaccio mit Parma Schinken,
Ceasar Salat mit Parmesan

AuntiPasta:

Bruschetta mit Tomaten & Basilikum
gemischte Oliven und mediterranes Grill-Gemiise
Tomaten & Mozarella mit Balsamico
Italienische Schinken und Wurst Platte

Finger Food:

Chicken Wings
BBQ Spareribs
Onion Rings
Calamiari Rings, Garlic Bread
serviert mit ,Selection of Dips & Sauces”
Currywurst & Pommes

Main Course:

Vegetarisches Gericht des Tages
Schweinemedaillons in einer Cider- & Zwiebel-Sauce
Hanchenbrustfilet mit Knoblauch,
Champignons und Chardonnay-Sauce
Rosa Roast Beef mit Pfeffer oder Bernaise Sauce

Alle Hauptgerichte werden serviert mit Kartoffeln und Gemiise

AN

Kaseplatte mit Weintrauben und Cracker
Merangue Crumble mit Erbeeren, Sahne und Fruit Coulis
Apfel Strudel mit Vanillesauce
Fresh Fruit Selection

ab 25 €
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Leinster Set Menm  ab o personen

Hausgemachte Tagessuppe mit Croutons & Sahne

oder
Irish Cheese Bruschetta
oder
Ziegenkase Salat mit Walniissen und Honig
oder
Tomaten, Mozzarella mit frischer Basilkum-Creme

Schweinefilet Medaillons mit Feta-Kadse und Oregano
oder

panierte Hanchenbrust mit eine Parma Schinken Mantel,
serviert mit Champignon und Weilwein Sauce

oder

250 G Sirloin Steak mit Pfeffer oder Champignon Sauce
(€3,50p.P extra)

oder
Vegetarisches Gericht des Tages

Alle Hauptgerichte werden serviert mit Kartoffeln und Gemiise

Brown Bread Icecream
Vanille-Eis in knuspriger Brothiille mit Vanille-Sauce

ab 25 €



